NEUR HOIEIT

CRISPY LOBSTER SALAD <30 A8<F™N

Hummer Tempura | Salatherzen | Yuzu-Triiffel | Chilimayo
lobster tempura | lettuce hearts | yuzu-truffle | chilimayo

TOFU SPINACH SALAD €20 A™\%

Babyspinatsalat | Silken Tofu-Dressing | Shitake | Kataifi
baby spinach salad | silken tofu-dressing | shitake | kataifi

SALMON TATAKI €25 APcfM

Kurz gebratener Lachs | Midori Sauce | Erbsen | Hijiki | Shiso
lightly grilled salmon | midori sauce | peas | hijiki | shiso

PORK BELLY BUN 1stk. €12 A"

Geddampfte Bun | Schweinebauch | Hoisin | Gurken
steamed buns | pork belly | hoisin | cucumber

KAMO TSUKUNE €20 A</

Enten Tsukune | Spargel Tsukemono | Tamago | Sansho Brésel
duck tsukune | asparagus tsukemono | tamago | sansho crumbs

MISO BLACK COD €32 4™

Miso marinierter Black Cod | Spargel Tempura | Ingwer
miso marinated black cod | asparagus tempura | ginger

V? vegan

MOCHI EIS 1stk. €10 FeHN

Diverse Sorten
various flavours of mochi ice cream

YUZU GURKEN SPRITZ <16

Yuzu Sake | Cucumber | Prosecco

UME PALOMA <21
Tequila | Umeshu | Grapefruit Soda




NEUR HOIEIT

It’s a match!

Seit fast einem Jahrzehnt begeistert das IKI am Erste
Campus mit erstklassiger asiatischer Kiiche, die
traditionelle japanische und internationale Einflisse
vereint. Gleichzeitig hat sich die Neue Hoheit zu einem
Insider Spot in der Wiener Innenstadt entwickelt. Zur
Er6ffnung der Neuen Hoheit Bar im 6. Stock laden wir
euch ein, mit einer Auswahl an IKI-Specials zu feiern und
asiatisches Soulfood zu genieBen.

It’s a match!

For almost a decade, IKI at Erste Campus has been
delighting guests with first-class Asian cuisine that
combines traditional Japanese and international
influences. At the same time, Neue Hoheit has become

a insider spot in Vienna's city centre. To celebrate the
opening of the Neue Hoheit Bar on the 6th floor, we invite
you to join us for a selection of IKI specials and enjoy
some Asian soul food.

@IKI.Restaurant IKI am Erste Campus
. Am Belvedere 1
5 iki-restaurant.at 1100 Wien




