
Kaiserschmarrn                       18 | 28
Rumrosinen | Vanillesauce | Zwetschkenröster
25 Min. Vorfreude 

Schokolade Lava Kuchen           18
Schokoladensoufflé | Vanilleeis
15 Min. Vorfreude 

Ice, Ice, Mokka            13
Vanilleeis | Espresso
Dazu Espresso Martini           +16

Hibiskus & Litschi                         17
Tapiokaperlen | Amatika 46% | Litchi-Hibiskus Sorbet 

Yuzu & Weiße Schokolade           17
Weißes Schokoladenmousse | Joghurt Chantilly | Yuzu | Brombeer-Yuzu Sorbet

Sommer Sorbets              15
Basilikumsorbet | Erdbeersorbet | Holunderblütensorbet | Beerenragout | Schlagobers | Himbeersauce

Traum von Himbeer             15
Himbeersorbet | Kirschblütensorbet | Vanilleeis | Blondie | Schlagobers | Himbeersauce

Hausgemachtes Eis & Sorbet         4,5
Dazu Schlagobers              +2

Käse Variation             22
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Hausgemachte Eingelegte Sardinen        18 
Traudi's Senfgurken | Zitrusfrüchte | Ciabatta

Jakobsmuscheln           30
Chorizo | Pastinake
 

Weißer Spargel          22
Tomate | Grapefruit | Hollandaise

Lobster Roll           28
Hummer Schwanz | Pfefferoni Salsa | Sesam Mayonnaise | Brioche
Dazu Pommes             +5

Gebeizter Zander          28
Buttermilch | Kohlrabi | Kren | Buchweizen

Beef Tartar           28
Schalotten | Schnittlauch | Trüffel-Mayonaise
Dazu Pommes             +5

Caesar Salad            20
Salatherzen | Croutons | Tomaten | Kapern | Sardinen | Parmesan
Dazu Hühnchen | Garnelen                             je +12

Burrata           25
Rhabarber | Hollunderblüte | Römersalat | Tramezzini Chip

Frühlingssalat           18
Wildkräuter | Eingelegtes Gemüse | Estragon | Sonnenblumenkerne

Crispy Lobster Salad - Iki x Neue Hoheit       30
Hummer Tempura | Salatherzen | Yuzu-Trüffel | Chili Mayonnaise
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Austern
von David Hervé          6 pcs  | 12 pcs 
Royale No2                 58 | 102
Gillardeau No2                 52 | 90
Fine de Claire No2                                        38 | 66
Serviert mit Sauce Mignonette | Chipotle Salsa | Zitrone

Kaviar
von Alpen Caviar                 10g | 30g
Osietra                   45 | 135
Baeri                  40 | 120
Serviert mit Blinis | Eiweiß | Crème Fraîche | Schnittlauch | Schalotten

AUSTERN & KAVIAR

Rinderconsommé            15
Frittaten | Wurzelgemüse | Schnittlauch
Dazu Grießnockerl                               +4.5
Dazu Leberknödel                               +4.5
 

Cremesuppe vom Porree         14
Rösti | Jungzwiebel
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Lammrücken           48
Artischocke | Germknödel | Harissa | Schwarze Oliven
 

Hühnerbrust Supreme         36
Pearlgraupen | Morchel | Grüner Spargel | Karotte

"Black Tiger"               250g   50
Riesengarnele | Fregola Sarda | Bärlauch | Erbsen | Tomate

Seesaibling           44
Karfiol | Lardo | Romanesco | Zitrone
 

Hausgemachte Gnocchi          36
Spinat | Schwarzer Trüffel | Haselnuss 

Melanzani           28
Miso | Jalapeño | Erdnuss | Kräuterseitling
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Pommes           10
Dazu Trüffel & Parmesan          + 5 

Süßkartoffel Pommes          12
Dazu Trüffel & Parmesan          + 5 

Erdäpfel             8
Zur Wahl: Erdäpfelpüree | Rösti | Petersilienerdäpfel        

Gemüse            10
Zur Wahl: Gegrilltes Gemüse               | Grüner Spargel Tempura mit Bergkäse    

Grüner Beilagensalat            8 

Knochenmark (2pcs)            8 

Saucen              6
Zur Wahl:  Grüner Pfeffer | Roter Portweinjus | Béarnaise | Trüffelsauce | Chimichurri 

Butter              5
Zur Wahl:  Kräuterbutter | Café de Paris

Mayonnaise             5
Zur Wahl: Trüffel | Sesam | Chili | Dijonnaise
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Gegrillter Pulpo                   42
Knusprige Erdäpfel | Mojo Rojo

Österreichisches Rinderfilet          150g 45  |  200g 60 
Selleriecreme

Rossini Art Österreichisches  Rinderfilet        150g 60  |  200g 75
Foie Gras | Trüffel | Trüffeljus

Chateaubriand              500g   140
Verfügbar ab 18:00 Uhr | 45 Min. Vorfreude

Dry Aged Tomahawk                           950g+   180
Verfügbar ab 18:00 Uhr | 45 Min. Vorfreude
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UNSERE PARTNER
Unser Partnerprogramm wurde ins Leben gerufen, um die Wertschätzung für die lokale Landwirtschaft zu zeigen und das Ziel zu 

verfolgen, unseren Gästen Zutaten von hervorragender �ualität zu bieten. Im Rosewood Vienna arbeiten wir eng mit österreichischen 
Bauernhöfen und Lieferanten zusammen, um unseren Gästen ganzjährig erstklassige regionale Produkte anbieten zu können.

Gedeck  6 Euro – Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben   
       Vegetarisch |        Vegan |        Glutenfrei |        Laktosefrei. Gerne informiert Sie unser Servicepersonal über allergene Inhaltsstoffe.

Wiener Schnitzel          38
Paniertes Kalbsfleisch | Petersilienerdäpfel | Gurken-Rahmsalat | Preiselbeeren | Zitrone

Forelle Müllerin          37
Petersilienerdäpfel | Grüner Beilagensalat

Wiener Backhendl          32
Gebackene & Ausgelöste Oberkeule | Lauwarmer Erdäpfel-Vogerlsalat | Preiselbeeren | Zitrone

Schlutzkrapfen          28
Topfen | Braune Butter | Lauch | Sauerkraut

Marchfelder Spargel          30
Petersilienerdäpfel  | Hollandaise  
Dazu Mini Schnitzel            +16
Dazu Geräucherter Lachs             +8
Dazu Pochierte Eier             +6
Dazu Kaiserschinken             +6

ÖSTERREICHISCHE SPEZIALITÄTEN


